SVEA Hygiensakring™

Det tar lang tid att arbeta in ett starkt varumérke eller ett vdlrenommerat namn, men det kan lika snabbt
férloras genom en enda felaktig leverans eller en matférgiftad gést.

Bra kontroll och bra kunskaper om livsmedelshygien kan dérfér betyda oerhért mycket for ett féretags
ekonomi och framtid. Fran och med den 1 januari 2006 méaste dessutom alla livsmedelsféretag enligt lag
sétta upp ett egenkontrollprogram enligt principen HACCP, som i stort sett innehaller samma moment som
granskas nér Livsmedelsmyndigheten gér en kontroll.

SVEA Hygiensakring™ innebar att man tecknar ett serviceavtal till fast pris

Ett avtal om hygiensakring kan utformas helt enligt era behov och 6nskemal. Vanligtvis tecknas ett
s.k. Allt-i-ett-Paket som tacker alla era behov inom egenkontroll och livsmedelshygien, som ger er
trygghet och sakerhet.

Allt-i-ett-Paket till fast pris innehaller foljande:

- En heldagsutbildning i egenkontroll och livsmedelshygien for en person vid SVEA
Hygienskola, kursdeltagaren far ett diplom, ett sk ”Hygiencertificat”.

- Framtagning av anpassat egenkontrollprogram med flédesschema och HACCP-plan.
- Startbesék pa plats hos er for att satta igang egenkontrollprogrammet.

- Uppféljningsbesdk (tva ganger per ar) med genomgang av egenkontrollprogrammet och
hygienen i verksamheten.

- Arlig revision av egenkontrollprogrammet och HACCP-planen.
- Rengdringsprover med s.k. tryckplattor tva ganger per ar.
- Alla atgarder och I6pande inspektionsprotokoll dokumenteras i er egenkontrollparm.

- CD-skiva som innehaller olika blanketter och dokument. Med hjalp av dessa kan nédvandiga
justeringar och kompletteringar av egenkontrollprogrammet goras I6pande.

- Genomgang av nyheter fran Livsmedelsverket och radgivning och férslag till forebyggande
atgarder i samband med ordinarie inspektioner.

- SVEA Skadedjurskontroll ingar med tva dokumenterade inspektioner per ar, inkl biologiska
kontrollstationer.

- Akutvédska med insticks-termometer och provtagningsmateriel.

Alla hygienatgarder samordnas med de system som redan finns pa foretaget, for att fa en sa
kostnadseffektiv process som mgjligt.

Gor slut pa hygienbekymren — Teckna avtal med SVEA Hygienkontroll (Allt-i-ett-paket).
Ett avtal med SVEA Hygiensakring ger Dig

- Trygghet och kontroll 6ver livsmedelshygienen i din verksamhet till ett fast pris

- Kostnadsfri radgivning och uppslag till férbattringar och revidering

- Skriftligt protokoll efter varje inspektion

- SVEA Skadedjurskontroll ingar

Kontakta oss redan idag!
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