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Certifiering enligt IP Livsmedelsfoéradling

For att fa salja dina produkter till dagligvaruhandeln kravs allt oftare att du som
livsmedelsforetagare har en certifierad produktion. Av livsmedelsindustrin kravs
ofta certifiering med internationella standarder som t.ex. 1SO 22 000 och BRC,
men for mindre verksamheter har dagligvaruhandeln haft egna system for att
kvalitetssakra sina leverantorer.

Certifieringssystemet IP Livsmedelsforadling har tagits fram i samarbete med
handelskedjorna ICA, COOP, Axfood, Vi-butikerna och Bergendahls. Syftet var
att utveckla en standard som &r enklare och mindre omfattande, men som anda
ar gangbar oavsett till vilken handelskedja man levererar.

Certifieringen ar ocksa ett verktyg for ditt foretags arbete med kvalitet och
livsmedelssékerhet.

Foretag som ar certifierade enligt IP Livsmedelsforadling och anvander IP
SIGILL-certifierad ravara i produkterna har dessutom mojlighet att
marknadsfora produkterna med kvalitetsmarket Svenskt Sigill.

SVEA Miljo & Hygien AB hjélper dig att genomfora din certifiering, ta fram
egenkontrollprogram, HACCP-planer, utfor arliga egenrevisioner samt utbildar
dig och din personal

For mer information kontakta oss!

www.sveamiljo.se



